DERS TANITIM ve UYGULAMA BILGILERI

Dersin Adi Kodu Yanyil T+U+L Tara (Z/S) Yerel Kredi AKTS
(saat/hafta)

Gastronomiye KHAS 1358 Bahar 03+00+00 Secmeli 3 5

Giris

Akademik Birim:

Ortak Dersler Bolimu

Ogrenim Turi: Orglin Egitim
On Kosullar Yok

Ogrenim Dili: ingilizce
Dersin Dlzeyi: Lisans

Dersin Koordinatora:

Dersin Amaci:

Hem ulusal hem de kiresel mutfaklara ve kiltirlere odaklanarak gastronomik mirasi
anlamak, kisinin mevcut insanlik durumu hakkinda daha fazla anlayis gelistirmesini saglar.
Bu secmeli ders, kisisel kimliklerin ve sosyal topluluklarin gida Uretimi, hazirlanmasi ve
tlketimi yoluyla nasil olustuguna dair kiltlrler arasi okumalar ve arastirmalar yoluyla
kulturel gegmisler ve yemek segimi arasindaki temel iliskileri ortaya koymayi
amaclamaktadir. Ders okumalari ve sinif ici elestirel tartismalar, cografya, uluslar ve kalttrdn
'yvemek' Uizerindeki etkisine odaklanmaktadir. Ders 6ncelikle 6grencilere yerel ve kliresel
dizeyde gida sistemlerini anlamak ve degerlendirmek igin teorik ve ampirik araglar
saglamayl amaclamaktadir.

Dersin icerigi:

Doénem 4 ceyrege boliunmustilr ve her ceyrek 3 hafta sirmektedir. Haftalik oturumlar, dersler
ve tartismalarin ardindan Learn Uzerinde akademik yazma gorevlerini igerir. Her oturum,
ceyrek temasina odaklanan haftalik okumalara dayanmaktadir. Bu nedenle, 6grencilerin
haftalik okumalarla sistematik olarak ilgilenmeleri ve bunlardan yararlanmalari ve sinif ici
tartismalar yoluyla bulgularina katkida bulunmaya hazir olmalari ok 6nemlidir. Her ceyregin
ilk haftalik oturumlarinda okumalar dogrudan ele alinirken, sonraki oturumlarda grup
calismasi yoluyla tarihsel ve teorik bilgiler baglamsallastiriimaktadir. Her 6grenci donem
basinda bireysel bir arastirma projesine baslar ve ddnem boyunca arastirmasini sardtrtr. Her
o6grencinin arastirmasi periyodik sunumlar ve bireysel geri bildirim oturumlariyla takip edilir.
Doénem sonunda 6grencilerden bir arastirma sorusu sunumu hazirlamalari ve sunmalari ve bir
arastirma yazisi teslim etmeleri beklenmektedir.

Dersin Ogrenme Ciktilari (OC):

e 1- Gastronominin temellerini 6grenecek ve ileri dlizeyde bir gastronomi anlayisina
gecmek icin gerekli temel bilgileri gelistireceklerdir.

e 2- Kulturler arasi gastronomi konularinda daha fazla anlayis ve arastirmaya yol acan
yerel ve kiresel bir gastronomi haritasi ile tanisacaklardir.

e 3- Mutfak uygulamalarinin temel evrimini ve blyumesini acgiklayabilecekler.

e 4- Dunya tarihini ve mutfak geleneklerini anlayacaklar.

e 5- Yerel ve kiresel yemek kultUrlerinin altyapisinin altinda yatan faktorleri
ogrenecekler.

e 6- Mutfak teknikleri ve yontemleri hakkinda temel bir anlayis gelistirecekler.

Dersin Ogrenme Yéntem ve

Teknikleri

Ders anlatimi & Yazma ve tartisma alistirmalari - 60-90 dk. Ders anlatimi - 90 dk tartisma ve
yazma alistirmalari Okuma ve Yazma oturumlari - Ders i¢i okuma ve yazma alistirmalar 1.
Arastirma Teklifi, 2 Arastirma Planii, 3. Yazi taslagi, 4. Sunum, 5. Final

HAFTALIK PROGRAM

Hafta Konular On Hazirlik

1 Ders cizelgesi ve ders konusuna giris

2 Gastronomide temel kavramlar Ders materyalinin okunmasi, ve haftalik
yazma c¢alismasi icin 6n hazirhk

3 Gastronomide temel kavramlar Ders materyalinin okunmasi, ve haftalik
yazma galismasi igin 6n hazirhk

4 Gastronomide temel kavramlar Ders materyalinin okunmasi, ve haftalik
yazma c¢alismasi icin 6n hazirhk

5 Global Gastronomi Haritasi Ders materyalinin okunmasi, ve haftalik

yazma c¢alismasi icin 6n hazirhk




6 Global Gastronomi Haritasi Ders materyalinin okunmasi, ve haftalik
yazma calismasi icin 6n hazirhk
7 Global Gastronomi Haritasi Ders materyalinin okunmasi, ve haftalik
yazma calismasi icin 6n hazirhk
8 Arastirma Sunumu Arastirma sunumu igin hazirlik
9 Cografya, Ulus ve Yemek Ders materyalinin okunmasi, ve haftalik
yazma c¢alismasi i¢in 6n hazirhk
10 Cografya, Ulus ve Yemek Ders materyalinin okunmasi, ve haftalik
yazma calismasi icin 6n hazirhk
11 Cografya, Ulus ve Yemek Ders materyalinin okunmasi, ve haftalik
yazma calismasi icin 6n hazirhk
12 Karsilastirmali Modern Tlrk Mutfagi ve Ders materyalinin okunmasi, ve haftalik
Anadolu Mutfagi yazma galismasi igin 6n hazirhk
13 Karsilastirmali Modern Turk Mutfagi ve Ders materyalinin okunmasi, ve haftalik
Anadolu Mutfagi yazma calismasi icin 6n hazirhk
14 Genel tekrar Yazma calismasi icin 6n hazirlik

Kadir Has Universitesi'nde bir ddnem 14 haftadir, 15. ve 16. hafta sinav haftalaridir.
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DEGERLENDIRME SISTEMI

Yanyil ici Calismalan Sayi Katki Payi (%)
Katilm 1 10

Odev 6 10

Sunum/Juri 1 20

Ara Sinavlar/S6zIU Sinavlar/Kisa Sinavlar 1 10

Final Sinavi 1 50

Total: 10 100




iS YOKU HESAPLAMASI

Etkinlikler Sayisi Siresi (saat) Toplam is Yiikii (saat)
Ders Saati 14 3 42

Uygulama 12 1 12

Dersle ilgili Sinif Disi Etkinlikler | 12 3 36

Ara Sinavlar/Sozlu 1 15 15

Sinavlar/Kisa Sinavlar

Final Sinavi 2 10 20

Toplam is Yiki (saat): 125

1 AKTS = 25 saatlik is yuku

PROGRAM YETERLILIKLERIi (PY) ve OGRENME CIKTILARI (OC) iLiSKisi
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Katki Diizeyi: 1 Disuk, 2 Orta, 3 Yuksek
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